
                                                                                                   

”FIRST WE EAT, THEN WE DO EVERYTHING ELSE”

ALLERGIKER?
TALA OM FÖR PERSONALEN VAD DU har för allergi, SÅ LÖSER VI DET!



Tapasmeny
padrones rostade med havssalt ...............................................45:-

baconlindade dadlar ..................................................................49:-

honungsmelon med serranoskinka ........................................55:-

salamichips med Aioli .................................................................49:-

VITLÖKSBRÖD med aioli .................................................................45:-

chili och vitlöksfrästa gambas ...............................................55:-

krustader med smetana och stenbitsrom .............................55:-

Melon med getostkräm ..............................................................45:-

dadlar med gorgonzola och apelsinhonung ........................45:-

serranoskinka m. soltorkade tomater/creme fraiche...... 55:-

svamprisotto ................................................................................45:-

friterad ost m. fikonmarmelad och fröknäcke................... 49:-



saltgurka med smetana och honung .......................................39:-

friterade rödbetschips .............................................................39:-

marinerade oliver .......................................................................39:-

cajun pommes ...............................................................................39:-

salami på krispigt bröd/honung/ärtskott ............................49:-

Fish ´n chips .................................................................................49:-

friterad torsk m. chili och mangochutney ...........................55:-

tuna tartar m. chili och koriander .........................................55:-

vitlöks- och chili-stekta champinjoner ................................45:-

avokado sallad m. bua tomater/basilika ...............................45:-

njut av de små sakerna i livet,
för en dag kommer du blicka tillbaka 
och inse att de var de stora sakerna



FÖRRÄTTER
CHARK- OCH OST TALLRIK ...............................................................179:-
KOCKENS VAL AV CHARK OCH OST,  MAJSKNÄCKE, MARMELAD, FRUKT
CHEESE AND CHARCUTERIE plate - chefs choice of cheeses AND 
CHARCUTERIE/MEAT, corn crackers, marmalade, fruit
vi rekommenderar: il falcetto barbera d´asti

osttallrik ......................................................................................98:-
KOCKENS VAL AV OSTAR, MAJSKNÄCKE, MARMELAD, FRUKT
CHEESE PLATE - chefs choice of cheeses, corn crackers, marmalade, fruit
vi rekommenderar: ALONG CAME JONES DIFFERENCE

CHARKTALLRIK .................................................................................98:-
KOCKENS VAL AV CHARK, MAJSKNÄCKE, MARMELAD, FRUKT
CHARCUTERIE plate - chefs choice of charcuterie/meAt, corn crackers, 
marmalade, fruit
vi rekommenderar: il falcetto barbera d´asti

CARPACCIO .................................................................................... 139:-
RÖDBETSCRÉME, PESTO, ROSTADE VALNÖTTER
CARPACCIO - beetroot puree, pesto, roasted walnuts
vi rekommenderar: marques de vitoria rioja

VITLÖKSBRÖD ...................................................................................69:-
AIOLI
GARLIC BREAD - AIOLI
vi rekommenderar: il falcetto barbera d´asti

PILGRIMSMUSSLOR ........................................................................149:-
JORDÄRTKOCKSPURÉ, BRYNT SOJASMÖR, SYRAD RÄDISA
SCALLOPS - puree from Jerusalem artichoke, browned soybutter,  
PICKLED RADISH
vi rekommenderar: l´ami des crustacés



HAVSKRÄFTOR ................................................................................ 169:-
GRATINERADE MED FULLMÅNEOST, ROSTAD MAJSSALLAD, PERSILJA, CITRON
CRAWFISH FROM THE OCEAN - ”fullmoon” cheese au gratin, roasted cornsalad, 
parsley, lemon 
vi rekommenderar: kein name

RÄKSMÖRGÅS 1/2 ............................................................................ 139:-
RÄKOR, RÅGBRÖD, KLASSISKA TILLBEHÖR
SHRIMP SANDWICH - shrimps, rye bread, classic side dishes
vi rekommenderar: katie jones blanc

MOULES FRITES 1/2 ......................................................................... 129:-
BLÅMUSSLOR, VITT VIN, CHORITZO, VITLÖK, SMÖR, PERSILJA, POMMES FRITTES, 
MOULE FRITES - MUSSELS, WHITE WINE, CHORITZO, GARLIC, BUTTER, 
PARSLEY, FRENCH FRIES 
vi rekommenderar: l´ami des crustacés

fullmåneost ................................................................................ 139:-
honungsgratinerad, saltrostade pinjenötter
fullmoon cheese - au gratin with honeyglace, salty roasted pine nuts
vi rekommenderar: villabella amarone classico

kul att veta: 
ostkonst i världsklass -  fullmåneost produceras 12 

gånger om året, de dagar det är fullmåne. ostarna tillbringar 
sedan 7-8 månader i hjerm kalkgruva. osten vann det 

prestigefyllda gourmetpriset då den hade världspremiär 
på international food contest



VARMRÄTTER FISK
tonfisk..........................................................................................339:-
GRILLAD TONFISK, VISPAT GRÄSLÖKS- OCH PEPPARROTSSMÖR, GRILLAD HJÄRTSALLAD, 
JORdÄRTKOCKSCHIPS, STEKT SVARTKÅL, PARMESAN
grilled TUNA - whipped butter with chive and horseradish, grilled Lettuce, 
Jerusalem artichoke crisps, fried black cabbage, parmesan
vi rekommenderar: nedenburg winemasters chardonnay

LAXRYGG ....................................................................................... 309:-
CAJUNSOTAD LAXRYGG, BAKAD ROTSELLERI, BLÅMUSSELSÅS, SYRAD FÄNKÅL
SALMON - cajunchargrilled salmonfillet, baked celeriac, 
blue mussel sauce, pickled fennel
vi rekommenderar: kein name

RÄKSMÖRGÅS 1/1 .............................................................................239:-
RÄKOR, RÅGBRÖD, KLASSISKA TILLBEHÖR
SHRIMP SANDWICH - shrimps, rye bread, classic side dishes
vi rekommenderar: katie jones blanc

MOULES FRITES 1/1 .......................................................................... 199:-
BLÅMUSSLOR, VITT VIN, CHORITZO, VITLÖK, SMÖR, PERSILJA, POMMES FRITTES, 
MOULE FRITES - MUSSELS, WHITE WINE, CHORITZO, GARLIC, BUTTER, 
PARSLEY, FRENCH FRIES 
vi rekommenderar: l´ami des crustacés

FRUTTI DI MARE .............................................................................239:-
linguini, MUSSLOR, KRÄFTSTJÄRTAR, RÄKOR, VITVINSSÅS
FRUTTI DI MARE - linguini, mussels, crayfish tails, shrimps, white wine sauce
vi rekommenderar: nedenburg 56 hundred



FLAPPSTEK .....................................................................................329:-
STENSKOLSGRILLAD FLAPPSTEK MARINERAD MED MANGO OCH ROSMARIN, 
CHILIBEARNAISESÅS, RÖDVINSSÅS, pommes anna
FLAP STeak - MARINATED WITH MANGO AND ROSEMARY, CHILI BéARNAISE SAUCE, 
REDWINE SAUCE, pommes anna
vi rekommenderar: paz malbec

IBERICO SECRETO ..........................................................................349:-
STENKOLSGRILLAD IBERICO SECRETO, MANDELPOTATISPURÉ, VÅRLÖK, oxsvanssky
IBERICO SECRETO - charcoal grilled IBERICO SECRETO, ALMOND POTATO PUREE, 
spring onion, oxtail sauce
vi rekommenderar: vale d. maria douro superior

BISONBURGARE..............................................................................239:-
MED WHISKY OCH VÄSTERBOTTENOSTCRÉME, RÖKT OST, BBQ SÅS, 
POMMES FRITES, AIOLI
BISONBURGER - WHISKY AND SWEDISH CHEESE CRÉME, SMOKED CHEESE, 
BBQ SAUCE, FRENCH FRIES, AIOLI
vi rekommenderar: nedenburg 56 hundred

PEPPARPASTA ................................................................................229:-
strimlad flappstek,  pappardelle, PEPPARSÅS, RÖDLÖK, PAPRIKA
PEPPER PASTA - FLAP STEAK, pappardelle, PEPPERSAUCE, RED ONION, PAPRIKA
vi rekommenderar: il falcetto barbera d´asti

Kul att veta:
Iberico är världens mest berömda griskött. premiumkött med en 

underbar smak och saftighet.
bisonkött är det bästa köttet att äta ur miljösynpunkt. 

Detta på grund av att det är ett naturbeteskött som håller 
marker öppna och bidrar till biologisk mångfald.

VARMRÄTTER kött



SVAMPRISOTTO .............................................................................. 219:-
JORDÄRTSKOCKSCHIPS, ÖRTOLJA, RIVEN PARMESAN, GRILLLAT SURDEGSBRÖD
MUSHROOM RISOTTO - jerusalem artichoke crisps, parmesan, 
grilled sourdough bread
vi rekommenderar: nedenburg winemasters chardonnay

desserter
CRÈME BRÛLÈE .............................................................................. 109:-
KLASSISK CRÈME BRÛLÉE
CRÈME BRÛLÉE 
vi rekommenderar: abbazzia prosecco

BAKAD CHOKLADPASTEJ ................................................................ 129:-
GLASS, ROSTADE NÖTTER, DULCE LECHE 
BAKED CHOCLATE PIE - ICE CREAM, ROASTED NUTS, DULCE LECHE
vi rekommenderar: espresso martini

tre sorters CHEESECAKE ............................................................149:-
TRE OLIKA SMAKER, DIGESTIVE CRUNCH
CHEESCAKE SYMPHONY -THREE DIFFERENT FLAvOuRS OF CHEESECAKE, BISCUIT CRUNCH
vi rekommenderar: moscato d´asti

TRYFFEL 1 ST .......................................................................................20:-
TRYFFEL 2 ST ......................................................................................30:-
TRYFFEL 3 ST ......................................................................................45:-
HAVSSALT, CARAMEL, HALLON
TRUFFLE - SEASALT, CARAMEL, RASPBERRY

varmrätt Vegetariskt


