
                                                                                                   

Where there is Food, 
there is Love

ALLERGI?
meddela PERSONALEn, SÅ LÖSER VI DET!



johans val 
TRERÄTTERS

Carpaccio
Oxfilé, rostade jordärtkockschips,  

lingonaioli, ruccola, parmesan
Carpaccio - Beef tenderloin, artichoke chips,  

lingonberry aioli, arugula, Parmesan

Torsk
Kokt torskrygg, potatis, blomkålspuré,  

vitvinssås smaksatt med citrus
Cod - Poached cod loin, potatoes, cauliflower purée,  

white wine sauce flavored with citrus

pekannötspaj
Pecan Pie 

395KR

vinpaket
castel firmain

Chateau Ste Michelle
ruffino serelle

375kr



joakims val
TRERÄTTERS

Pilgrimsmusslor
Morotspuré, salamichips

Scallops - Carrot purée, salami chips

Oxfilé
Piri Piri-marinerad oxfilé, potatisgratäng,  

kålsallad, broccoli, rödvinssås
Beef Tenderloin - Piri Piri-marinated beef tenderloin,  

potato gratin, cabbage salad, broccoli, red wine sauce

Crème Brûlée 
Apelsin

Crème Brûlée - orange

395 KR

vinpaket
Chateau Ste Michelle

paz malbec
allesverloren

375kr



förrätter 
Carpaccio  119:-
Oxfilé, rostade jordärtkockschips, lingonaioli, ruccola, parmesan
Carpaccio - Beef tenderloin, artichoke chips, lingonberry aioli, arugula, Parmesan
vi rekommenderar: Castel Firmain Pinot Grigio

Pilgrimsmusslor 119:-
Morotspuré, salamichips
Scallops - Carrot purée, salami chips
vi rekommenderar: Chateau Ste Michelle Chardonnay

Råbiff 99:-
Lätthalstrad råbiff, klassiska tillbehör
Steak Tartare - Lightly seared steak tartare, classic accompaniments
vi rekommenderar: Faustino Reserva

people who love to eat are the best people

Fisk & skaldjurssoppa 89:-
Med grillat bröd
Fish & Seafood Soup - with Grilled Bread
vi rekommenderar: Chateau Ste Michelle Chardonnay

Svampsoppa 89:-
Med grillat bröd
Mushroom Soup - with Grilled Bread
vi rekommenderar: Allesverloren Chenin Blanc

Ostgratinerat vitlöksbröd 49:-
aioli
Cheese-Gratinated Garlic Bread - aioli
vi rekommenderar: Abbazia prosecco



HUVUDRÄTTER 
Kött 
Kalvschnitzel 219:-
Rostad örtpotatis, broccoli, rödvinssås, vispat kryddsmör
Veal Schnitzel - roasted herb potatoes, broccoli,  
red wine sauce, whipped seasoned butter
vi rekommenderar: Kein Name

Oxfilé 269:-
Piri Piri-marinerad oxfilé, potatisgratäng, kålsallad, broccoli, rödvinssås
Beef Tenderloin - Piri Piri-marinated beef tenderloin, potato gratin, cabbage salad, 
broccoli, red wine sauce
vi rekommenderar: Paz Malbec

Pepparpasta 189:-
Oxfilé, paprika, purjolök, pepparsås (stark)
Pepper Pasta - Beef Tenderloin, bell pepper, leek, spicy pepper sauce
vi rekommenderar: Il falchetto barbera

Caesarsallad 179:-
romansallad, krutonger, kyckling, ceasardressing
Caesar Salad - Romaine lettuce, croutons, chicken, Caesar dressing
vi rekommenderar: Stemmari pinot noir

Kvällens husman 169:-
Fråga personalen
Tonight’s Special - Ask the Staff

Happiness tip:
make time to eat and enjoy your food slowly with company



huvudrätter 
fisk
Torsk 239:-
Kokt torskrygg, potatis, blomkålspuré, vitvinssås smaksatt med citrus
Cod - Poached cod loin, potatoes, cauliflower purée,  
white wine sauce flavored with citrus
vi rekommenderar: Chateau Ste Michelle Chardonnay

Lax 219:-
Potatis, rostade rotfrukter, romsås
Salmon - Potatoes, roasted vegetables, roe sauce
vi rekommenderar: Castel Firmian Pinot Grigio

Pasta scampi 189:-
Purjolök, paprika, het vitvinssås, tortellini
Pasta Scampi - Leek, bell pepper, spicy white wine sauce, tortellini
vi rekommenderar: Castel Firmian Pinot Grigio

the secret ingredient is always Love 

Vegetariskt 
Svamprisotto 169:-
Grana padano, grillat bröd
Mushroom risotto - Grana Padano, grilled bread
vi rekommenderar: Chateau Ste Michelle Chardonnay

Grillad Halloumisallad 169:-
romansallad, rödlök, krutonger, tomat, gurka
Grilled Halloumi salad - Romaine lettuce, red onion, croutons, tomato, cucumber
vi rekommenderar: Corte Giara Merlot Corvinia



DESSERT
Crème Brûlée 79:-
Apelsin
Crème Brûlée - orange
vi rekommenderar: allesverloren chenin blanc

ChokladCheesecake 89:-
Saltrostade pumpafrön
Chocolate Cheesecake - Salt-Roasted Pumpkin Seeds
vi rekommenderar: Chateau Bonnet Rosé

Vaniljglass 69:-
Varm chokladsås
Vanilla ice cream - hot Chocolate Sauce
vi rekommenderar: Abbazia Prosecco

pekannötspaj 99:-
Pecan Pie 
vi rekommenderar: Ruffino Serelle Vin Santo del Chianti

Food is more than nourishment; it’s an experience 
that brings people together, a chance to savor flavors 

and create lasting memories.



rött FLASKA/GLAS (18CL)
Ett glas rött  399/98kr
Rött vin efter säsong

Stemmari Pinot Noir  455/115kr
Pinot Noir, Sicilien/Italien

Paz Malbec  550/135kr
Malbec, SAN Juan/Argentina 

Chateau Ste Michelle Cabernet-Sauvignon Retro  580/139kr
Cabernet-Sauvignon, Columbia valley/USA

Corte Giara Merlot Corvina  550/135kr
Merlot, corvina Veronese, Veneto/Italien 

Il falchetto Barbera D`asti, La màta  580/139
Barbera, Asti/Italien 

Faustino Reserva  550/135kr
Tempranillo, Rioja/Spanien 

Villabella amarone  795/195kr
corvina, rondinella, corvinone, veneto/italien

Bourgogne - HAUTES- CÔTES DE NUITS  795kr
PINOT NOIR, BOURGOGNE/FRANKRIKE

domaine de cristia chateauneuf-du pap   895kr
grenache, syrah, rhône/frankrike

Penfolds BIN 2  995kr
shiraz, MOURVèDRE, SOUTH AUSTRALIA/AUSTRALIEN

Robert mondavi winery napa valley 1200kr
caberenet sauvignon, merlot, petit verdot, cabernet franc, california/USa

To raise a glass is to celebrate life’s small victories,  
the company we keep, and the memories we create.



vitt FLASKA/GLAS (18CL)
Ett glas Vitt  399/98kr
Vitt vin efter säsong

Aveleda Alvarinho  455/115kr
Alvarinho, Vinho Verde/Portugal

Allesverloren Chenin Blanc  550/135kr
Chenin Blanc, Swartland/Sydafrika 

Chateau Ste Michelle Chardonnay Retro  550/139kr
Chardonnay, Columbia Valley/USA

Kein Name  580/139kr
Riesling, Rheinhessen/Tyskland 

Castel Firmian Pinot Grigio Reserva  550/135kr
Pinot Grigio, Trentino/Italien

reine pédauque Petit chablis 650kr
chardonnay, bourgogne/frankrike

Chablis saint martin domaine laroche, 2020  895kr
chardonnay, chablis/frankrike

Riesling grand cru schoenenbourg/ jean biecher 895kr
riesling, alsace/frankrike

A sip of white wine is a taste of light, a nod to 
simple joys, and a toast to moments that linger 

long after the glass is empty.



Rosé  FLASKA/GLAS (18CL)

Ett glas rosé  409/109kr
Rosé efter säsong 

Château Bonnet Rosé  450/120kr
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Bordeaux/Frankrike 

dessertvin
Ruffino Serelle Vin Santo del Chianti 120kr
Trebbiano Toscano, Malvasia del Chianti, toscana/italien

Bubbel FLASKA/GLAS

Faustino Cava 650/120kr
viura, chardonnay, rioja/spanien

Abbazia prosecco extra dry 595/105kr
glera, veneto/italien

Champagne bauchet cuvée signature 895kr
chardonay, pinot noir, champagne/frankrike

CIDER ( 33 cl )

BRISKA DEMI-SEC SAUVIGNON/GRÖNA ÄPPLEN  75 kr

BRISKA DEMI-SEC RIESLING/PERSIKA 75 kr

BRISKA ROSÉ HALLON/SVARTVINBÄR 75 kr



fatöl                                             ( 40 cl )

MELLERUDS 77 kr
krusovice 89 kr
grängesberg 69 kr

flasköl
DAURA DAMM (glutenfri 33 cl)  79 kr
MARIESTADS EXPORT 50 cl  89 kr
WISBY LAGER 33 cl  79 kr
SITTING BULL IPA 33 cl  82 kr
wisby stout 33 cl 78 kr
SOL 33 cl 79 kr

ALKOHOLFRITT    ( 33 cl )

COCA COLA 38 KR
COCA COLA ZERO 38 KR
SPRiTE 38 KR
FANTA 38 KR
LOKA 38 KR
LÄTTÖL 38 KR
MELLERUDS ALKOHOLFRIA 46 KR
BRISKA ALKOHOLFRi 46 KR


